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LOWEN'STARK:
MENUS MIT MUS & MALZ

Pfingsten 2014 ist die Zeit der ,, Miihlhéuser
Pflaumenbliite”. Uom 6. bis zum 8. Juni steht das Stadt-
fest ganz im Zeichen des bekanntesten Produktes.
Musikalisch. Kulinarisch. Familicir,

Pflaumenmus st ein Muss. Wenn man
in Mithlhausen ist. Erst recht, isst man im
»Brauhaus Zum Léwen®. Dort kommt es
ndmlich zu génzlich neuen Ehren. Koch

Steffen Luhn vermihlt es mit einer ande-

ren Thiringer Legende. So macht der KloR
eine neue kulinarische Karriere — als Des-
sert. Vorm Kochen bekommt er deshalb
eine eiskalte Fillung. Den gegarten KloR
walzt man dann in Amarettini-Splitcern.
In Joghurt gebadet und von Waldbeeren
umzingelt, kommt er auf den Tisch. Sein
musiges Geheimnis offenbart Thiringens
Status-Symbol dem Feinschmecker dann
beim Anlsffeln. Das ist echt kloRartig!

Tja, alle wollen besonders sein. Das , Brau-
haus zum Léwen® ist es aber in der Tat.
1689 nach dem Stadtbrand errichtet, war
es eine der drei Mihlhguser Apotheken.
Spiter kamen andere Nutzungen dazu,
die das Haus pragten — und an seiner Sub-
stanz zehrten.

Mit viel Respekt vor seiner Geschichte be-
gann nach der Wende die Wiederauferste-
hung. Familidren Wurzeln sei Dank, entstand
innur 150 Tagen Bauzeit die neue gute Stube

der Gastlichkeit. Dort braute sich von Anfang
an was zusammen. Ungefiltert, daher be-
kommlicher, gibt es Blondes und ein kleines
Schwarzes. Braumeister Bernd Heinz hat aber
noch mehr auf der Wiirzpfanne. Der Lahnstei-
ner zaubert Exklusives wie Rauchbier oder
eines mit Brombeergeschmack. Jiingste Kre-
ation —wen wundert's? — ein Pflaumenbier.
Dem edlen Cerstensafte wegen bekam die
restaurierte Vorderfront des ,Léwen® auch
ein ,Krénchen™ Irgendwo mussten die
Malzsacke hin. Die stapeln sich nun hinter
der himmelwirts strebenden Gaube.

Cute Castlichkeit spricht sich herum. Des-
halb wéchst das Revier der ,Léwen®. So hat
Mthlhausen nun auch einen ,Leo®Club und
Bar, Lounge und Erlebniskneipe in einem.
Uber 500 Géste finden dort und im Stamm-
lokal Platz und eine fiirstliche Bewirtung.
Dass die Kiiche im einstigen Gift-Kabinett
residiert, ist dabei eher ein gutes Omen,
Stammgéste lieben die urige Atmosphdre,
das familidre Klima. Stammgast Ralf Langer
lebte deshalb sogar Jahre hier. Fiirs Perso-
nal ist er ,der Schwab™. Der Heilbronner
lobt: ,, Hier ist man nicht nur Gast, Hier be-
sucht man Freunde.”

Der quirlige Motor hinter allem hei&t Mar-
co Fongern, Jahrgang 1974. Der gebiirtige
Mihlhduser (,Was sonst?) ist Betriebs-
leiter, Hotelchef — und letzte Instanz,
bevor die Speisekarte den nichsten Kick
bekommt. Erst wenn des Kiichenchefs Kre-
ation Fongerns Gaumen Ritzelt, wird sie
den Gasten aufgetischt. So war das auch
beim Mus-KloR-Dessert.

Der ,,Lowe" ist ein Hotel mit Brauhaus oder
uriger Braugasthof mit herzlicher Herberge.
In 81 Zimmern kann man sich zur Ruhe bet-
ten. Wer aber zuvor kein ,,Apotheker-Dunkel”
genoss oder des Kochs Magie erlag, hat was
verpasst— das Beste in Mithlhausen. (ra)
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